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SESSANTA 2015 
DOC MAREMMA TOSCANA ROSSO 

 

Varietà 

Sangiovese e Alicante 

Grape Variety 

Sangiovese and Alicante 

Luogo di produzione 

Tenuta Casteani, Località Casteani 

150 m.s.l.m. 

Location 

Tenuta Casteani, Località Casteani 

150 m.s.l.m. 

Terreno 

Medio impasto, argilloso-sabbioso, con 

elevata presenza di calcio e calcare 

Soil 

Medium texture, clay and sand based, 

with high % of calcium and limestone 
Vendemmia 

Manuale in cassette da 15 kg 
Harvest 

Manual harvest in 15 kg cases 
Fermentazione 

In vasche di acciaio alla temperatura 

controllata di 28-30 °C  

Fermentation 

Takes place in stainless steel tanks at a 

controlled temperature of 28°-30°C. 
Affinamento 

12 mesi di cui il 50% in botti di Rovere 

da 25 hl e l’altro 50% in acciaio. Segue 

per più due anni l’affinamento in 

bottiglia. 

Aging  

12 months of which 50% in Slavonian 

oak casks of 25 hl and the other 50% in 

stainless steel. After that it takes two 

years of aging in the bottle. 
Note degustative 

Colore rosso rubino con leggeri riflessi 

violacei, intenso e profondo. Al naso 

sentori spiccati di frutta nera come more 

e mirtilli, note di inchiostro e grafite, 

balsamico. In bocca è ampio e avvolgente, 

equilibrato con un finale lungo e 

persistente. I tannini sono morbidi e 

perfettamente integrati. Questo vino 

regala sensazioni di estrema eleganza e 

piacevolezza. 

Tasting notes 

Ruby red colour with purplish highlights, 

deep and intense. To the nose distinct 

scents of black fruits such as blackberries 

and blueberries, notes of ink and 

graphite, balsamic sensations. The 

mouthfeel is round and full, balanced 

with a long and persistent finish. The 

tannins are soft and well integrated. This 

wine enchants us with its elegance and 

pleasantness. 
Parametri analitici 

Alcol 14,5 vol 

Acidità totale 4,5 g/l 

Zuccheri residui 0,8 g/l 

Analytical data 

Alcohol 14,5 vol 

Total acidity 4,5 g/l 

Residual sugars  0,8 g/l 
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MAIN AWARDS 
 

Vintage Award Evaluation 

2015 Concours Mondial de Bruxelles 2019 Silver Medal 

2015 Decanter World Wine Awards 2019 Bronze Medal 

2015 Decanter Asia Wine Awards 2019 90/100 

2015  James Suckling 90/100 
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